MITTAGSTISCH
vom 14.Julibis 17.Juli 2014 von 12.00 Uhr bis 14.00 Uhr

TAGESSUPPE oder SALATTELLER
* % %

Menu 1
ALLGAUER RINDERTAFELSPITZ IM WURZELSUD

mit geschabtem Meerrettich und Bouillonkartoffeln
oder

Menu 2
GRATINIERTE KRAUTERFLADLE

mit Hackfleisch gefiillt
oder

Menu 3

BERNER KARTOFFELR OSTI

mit Sommergemusen und frischen Pfifferlingen*

als 2-Gang-Meni 9,50 €

SLOW FOOD GENUSSFUHRER

Das Restaurant Maier ist ganz aktuell im vom Slow Food Convivium Bodensee in den Slow Food
Genussfiihrer aufgenommen worden - als derzeit einziges Restaurant in Friedrichshafen. Auszug aus dem
,Bericht: anregendes Speisenangebot, charmante Gastgeber, Nihe zu den Erzeugern.“

Wir freuen uns sehr und hoffen, dass Sie Sie ein wenig vom guten regionalen Geiste bei uns spiiren...

Wir wiinschen einen genussreichen Aufenthalt.



FUHLEN SIE DIE BODENSEEREGION MIT ALLEN SINNEN!

Genuss ist Heimat, denn zwischen unserem Lebensraum und den heimischen Gerichten gibt es eine
Verbindung, die sich beim Genuss des Essens immer wieder neu erschlief3t. Daher legen wir besonderen Wert
auf das, was der Bodensee und das Umland an Produkten und traditionellen Rezepten zur Verfiigung stellt
und gehen den spannenden Weg, es mit Fantasie und handwerklichem Kénnen immer wieder neu zu
gestalten.

Der Bodensee ist Grenze und Verbindung zugleich: hier treffen sich die kulinarischen Welten des nérdlichen
Alpenraums und Stiddeutschlands. So finden Sie im Restaurant Maier sowohl die Rezepte Schwabens, aus
dem Allgdu oder Baden als auch aus dem Bregenzer Wald oder dem Appenzeller Land. Bei uns geniefen Sie
eine zeitgemif3e, neue Land- Kiiche, abgerundet durch eine unverwechselbare heimische Note.

Wir verwenden nur die besten Produkte ausgewihlter Zulieferer mit regionalem Schwerpunkt, damit Sie sich
mit Leib und Seele bei uns wohl fithlen.

SCHMECKEN SIE DEN SUDEN...

Als Gastronomen mit regionalem Angebot ist uns bewusst: unser nachhaltiger Erfolg hingt von Threr
Zufriedenheit und Threm Vertrauen ab. Dabei gewinnt das Vertrauen in die Qualitit der Produkte bei uns
verwendeten Produkte eine immer héhere Bedeutung. Sie mochten Gewissheit iiber Qualitit und Herkunft.

Wir als "Schmeck den Stiden"-Gastronomen dokumentieren gegeniiber unseren Gisten, dass wir fiir
regionale Gerichte auch wirklich regionale Produkte hochster Qualitit verwenden. Damit mochten wir die
Vertrauensbildung unterstiitzen.

Wir verpflichten uns im Hotel Maier dazu, 90 Prozent unseres Speisenangebots aus heimischen Produkten
zuzubereiten und zudem fast ausschlief3lich heimische Weine, Sifte, Biere und Destillate auf der
Getrinkekarte anzubieten. Dies wird regelmif3ig anonym und unabhingig iiberpriift, bis hin zum Abgleich
der Speisekarten mit den Rechnungen unserer Lieferanten. Am Ende der Speisekarte finden Sie einen Auszug
unserer Lieferantenliste.

WIR UNTERSTUTZEN SLOW FOOD AM BODENSEE!

Slow Food ist eine weltweite Bewegung, die sich fiir eine lebendige und nachhaltige Kultur des Essens und
Trinkens einsetzt. Der Verein tritt fiir die biologische Vielfalt ein, fordert eine nachhaltige, umweltfreundliche
Lebensmittelproduktion, betreibt Geschmacksbildung und bringt Erzeuger von handwerklich hergestellten
Lebensmitteln auf Veranstaltungen und durch Initiativen mit Ko-Produzenten (Verbrauchern) zusammen.

Wir hoffen, dass wir mit unserem Engagement und unseren Aktivititen Ihren Geschmack treffen und
wiinschen Thnen bei uns eine genussreiche Zeit.

WIR MOCHTEN, DASS SIE ZUFRIEDEN SIND!

Unsere Mitarbeiter und wir bemiihen uns tagtiglich, dass es IThnen bei uns im Hotel und im Restaurant
besonders gut geht. Selbstverstindlich passiert es, dass wir bei unserer Arbeit Fehler machen oder wir hier und
da einmal nicht den Geschmack unserer Giste treffen.

Daher eine Bitte an Sie: Wenn Sie unzufrieden waren, dann sagen Sie es bitte
umgehend uns, damit wir schnell und zu Threm Nutzen reagieren konnen!

Wenn Sie zufrieden waren, sagen Sie es bitte anderen:

Thre Familie Maier & Fennel
mit allen Mitarbeitern



OFFENE WEINE

0,1l

2012

MULLER-THURGAU QUALITATSWEIN

O Weingut Susanne & Berthold Clauf3 — Lottstetten / Nack — Baden — Deutschland
2012 GRAUBURGUNDER MEERSBURGER SONNENUFER QBA TROCKEN
O Weingut Robert & Manfred Aufricht, Meersburg / Stetten, Baden, Deutschland
2011 BOHLINGER SPATBURGUNDER BLANC DE NOIRS TROCKEN
O Weingut Rebholz, Radolfzell, Baden, Deutschland
2012 CHARDONNAY QUALITATSWEIN
O  Weingut Franz Nachbaur, Réthis, Vorarlberg, Osterreich
2011 MIGMATITE VIN DE PAYS
@®  Domaine la Madonne — Céte de Forez — Loire - Frankreich
2012  VERNATSCH ALTE REBEN
@  Weingut Franz Gojer, Bozen, Siidtirol, Italien
0.J. PRISECCO ,,FRUHLINGSDUFT“ - ALKOHOLFREIER APFELCOCKTAIL
® Manufaktur Jorg Geiger - Schlat / Goppingen — Wiirttemberg — Deutschland

3,40€

3,80 €

3,80 €

4,10€

4,10 €

4,30€

3,80 €

0,251

Weingut Herzog von Wiirttemberg
LUDWIGSBURG ~-WURTTEMBERG — DEUTSCHLAND

4,90€
4,90€

@) 2013 Riesling Q.b.A. trocken

o 2012 Trollinger mit Lemberger Q.b.A. feinherb
Seegut Kristin Kress

HAGNAU / UBERLINGEN - BADEN - DEUTSCHLAND
O 2013 Miiller-Thurgau Q.b.A. trocken

o 2012 Spatburgunder Weissherbst Q.b.A. trocken
) 2012 Spatburgunder Q.b.A. trocken

WEINSCHORLE
Weifs, rot, rosé — siifs & sauer

4,50€
5,00 €
5,80 €

3,50€



MENU DU CHEF

TAGESSUPPE

%k %k %k

JEDE WOCHE WECHSELNDE EMPFEHLUNG UNSERES CHEFS

unsere Service-Mitarbeiter informieren sie gerne

%k %k %k

TAGESDESSERT

als 3-Gang-Meni 22,00 €
dazu passend ein Glas Wein 0,1l als Empfehlung 2,90 €

MENU , BODENSEE GENIESSEN*

GESCHICHTETER ZIEGENFRISCHKASE
mit Tomaten-Chutney, Seesalaten und Borretsch-Vinaigrette

MULLER-THURGAU QUALITATSWEIN TROCKEN
Weingut Susanne & Berthold Claufs - Lottstetten / Nack — Baden — Deutschland
3,40€/0,11

* k ok

SCHAUMSUPPE VON JUNGEN ERBSEN

mit Raps6l und gebackenen Ziegenkisebillchen

* k ok

BODENSEE-FELCHENFILET - KROSS AUF DER HAUT GEBRATEN

auf Risotto von Pfifferlingen* angerichtet, dazu Broccoli-Roschen

2011 MIGMATITE VIN DE PAYS
Domaine la Madonne — Céte de Forez — Loire - Frankreich
4,10€/0,11

%k %k %k

KIRSCH-TORTCHEN
mit hausgemachtem Bitter-Schokoladeneis

als 3-Gang-Menii (Suppe, Hauptgang, Dessert) 29,00 €
als 3-Gang-Menii (Vorspeise, Hauptgang, Dessert) 34,00 €
als 4-Gang-Menii 38,00 €



FEST & FLUSSIG

HAUSGEBEIZTER SAIBLING AUF KOHLRABICARPACCIO
Creme Fraiche und Kartoffel-Chips

2012 CHARDONNAY QUALITATSWEIN
Weingut Franz Nachbaur —Réthis— Vorarlberg - Osterreich
4,10€/0,11

%k %k %

KLEINER ,,EINTOPF*“ VOM RINDERTAFELSPITZ

mit buntem Frithlingsgemiise

* %k ok

HAUSGEMACHTE ZIEGENFRISCHKASE-MAULTASCHLE
auf Blattspinat mit Rotweinbutter

2012 GRAUBURGUNDER MEERSBURGER SONNENUFER QBA trocken
Weingut Robert & Manfred Aufricht, Meersburg / Stetten, Baden, Deutschland
3,80€/0,11

* %k ok

KALBSMEDAILLONS MIT FRISCHEN PFIFFERLINGEN*,

Erbsenpiirée und Serviettenknodeln

2012 VERNATSCH ALTE REBEN
Weingut Franz Gojer —Bozen -Stidtirol - Italien
4,30€/0,11

%k %k %k

GELIERTES SUPPCHEN VON HOLUNDER & SEKT

mit marinierten Erdbeeren und Joghurteis

PRISECCO ,,FRUHLINGSDUFT“~ ALKOHOLFREIER APFELCOCKTAIL
Manufaktur Jorg Geiger - Schlat / Géppingen — Wiirttemberg — Deutschland

3,80€/0,11
als 3-Gang-Menii (Suppe, Hauptgang, Dessert) 32,00 €
dazu 3 Gldser Weinbegleitung 1,50 €
als 4-Gang-Meni (ohne Zwischengericht) 42,00 €
dazu 3 Gliser Weinbegleitung 11,50 €
als 5-Gang-Menii 48,00 €
dazu 4 Gliser Weinbegleitung 14,00 €

Viele Gerichte bereiten wir auf Wunsch auch in kleineren Portionen zu. Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne.
* Produkt stammt nicht eindeutig nachweisbar aus Baden-Wiirttemberg oder der Region.



VORSPEISEN

GESCHICHTETER ZIEGENFRISCHKASE 10,80 €
mit Tomatenchutney* und Wildkriutersalat in Verjus-Vinaigrette

TAFELSPITZSULZE MIT MEERRETTICHGELEE 11,50 €
mit Seesalaten und Borretsch-Vinaigrette

SEESALAT AUS HORGENZELL MIT MOHNOL UND PFIFFERLINGEN* 11,80 €
dazu luftgetrockneter Schinken vom Schwibisch-Hillischen Schwein

HAUSGEBEIZTER SAIBLING AUF KOHLRABICARPACCIO 12,50 €
Créme Fraiche und Kartoffel-Chips

SUPPEN

RINDERKRAFTBRUHE 3,830 €
mit feinen Schnittlauchflidle

KRAUTER-SCHAUMSUPPE 5,20 €
mit Pfifferlingen™

KLEINER ,, EINTOPF*“ VOM RINDERTAFELSPITZ 5,50 €
mit buntem Frithlingsgemdtise

SCHAUMSUPPE VON JUNGEN ERBSEN 5,90 €
mit Raps6l und gebackenen Ziegenkisebillchen

LEICHTE SCHAUMSUPPE VOM GEIZTRAUBENSAFT 6,50 €
mit frischen Pfifferlingen™

SALATE

BABYLEAF-SALATE 9,80 €
mit gebratenen Maultaschen-Scheiben in Speckbutter und Allgiuer Bergkase

SALAT VON JUNGEM BLATTSPINAT MIT PFIFFERLINGEN* 12,80 €
dazu Bodensee-Felchenfilet

BUNTE REICHENAUER SOMMERSALATE 12,80 €

mit gebratenen Putenbruststreifen® und Gartenkresse

Viele Gerichte bereiten wir auf Wunsch auch in kleineren Portionen zu. Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne.

* Produkt stammt nicht eindeutig nachweisbar aus Baden-Wiirttemberg oder der Region.



VESPER UND ZWISCHENGERICHTE

KLEINER BUNTER SALATTELLER 5,80 €
mit Rettich, Gurke, Karotte und Blattsalat

SCHWABISCHER LUMPENSALAT 6,90 €
mit Schwarzwurst und Bauernbrot

SCHWEIZER WURSTSALAT 740 €
mit Allgduer Bergkise und Bauernbrot

HAUSGEMACHTE ZIEGENFRISCHKASE-MAULTASCHLE 9,80 €
auf jungem Sommer-Blattspinat und Rotweinbutter

VEGETARISCHE GERICHTE

FRISCHE PFIFFERLINGE* IN KRAUTER-SAHNE-SAUCE 14,60 €
mit hausgemachten Serviettenknddeln

RISOTTO MIT SOMMERGEMUSEN UND PFIFFERLINGEN* 14,60 €

dazu Kirschtomaten*-Salsa

BODENSTANDIGES & SCHWABISCHE KLASSIKER

ALLGAUER SPATZLE MIT BERGKASE
mit geschmilzten Zwiebeln

HAUSGEMACHTE MAULTASCHEN MIT BRATENSAUCE
mit geschmilzten Zwiebeln und schwibischem Kartoffelsalat

TAFELSPITZ-TRANCHEN IN KRAUTER-VINAIGRETTE
(kaltes Gericht) mit Bratkartoffeln

»SCHWABENTELLER®“ MIT SCHWEINEFILET UND CHAMPIGNONS

mit Allgiauer Kis*-Spitzle, dazu Rostzwiebeln und Blattsalate und viel Sauce!

PANIERTES KALBSCHNITZEL

dazu Bratkartoffeln und verschiedene Reichenauer Salate

REHSCHAUFELE UND REHSCHNITZEL VOM HEIMISCHEN REH

mit Kirschragout, Broccoli-Réschen und Oma Frieda’s Hefekroketten

9,80€

12,40 €

12,80 €

18,40 €

19,50 €

19,80 €

Viele Gerichte bereiten wir auf Wunsch auch in kleineren Portionen zu. Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne.

* Produkt stammt nicht eindeutig nachweisbar aus Baden-Wiirttemberg oder der Region.



FISCH & FLEISCH

SCHEIBEN VON DER KALBSLEBER MIT SALBEIBUTTER 18,50 €
dazu junges Markt-Gemiise und Bratkartoffeln

GANZE FORELLE MIT GARTENKRAUTERN MIT NUSSBUTTER 19,60 €
dazu glasierte Petersilienkartoffeln

BODENSEE-FELCHENFILET - KROSS AUF DER HAUT GEBRATEN 19,80 €
auf Risotto von frischen Pfifferlingen* angerichtet, dazu Broccoli-Réschen
KALBSMEDAILLONS MIT FRISCHEN PFIFFERLINGEN*, 19,80 €
Erbsenpiirée und Serviettenknodeln

VARIATION VOM LANDSCHWEIN MIT ZEPPELINBIER-JUS 22,50 €
dazu junger Sommer-Blattspinat und Oma Frieda’s Hefekroketten

RUMPSTEAK VOM ALLGAU-RIND MIT ROTWEIN-SCHALOTTEN 24,60 €
verschiedenen Sommergemiisen und Kartoffel-Rosti

DESSERTS & KASE

HAUSGEMACHTER WEISSER SCHOKOLADENPUDDING 4,80 €
mit Bodensee-Himbeeren

KIRSCH-TORTCHEN 6,80€
mit hausgemachtem Bitter-Schokoladeneis

GELIERTES SUPPCHEN VON HOLUNDER & SEKT 6,80€
mit marinierten Erdbeeren und Joghurteis

SORBET-VARIATION* 6,80€
mit Friichten

GRATINIERTER KASE VOM LEHENHOF 6,80 €

mit Apfel-Zwiebel-Chutney

Viele Gerichte bereiten wir auf Wunsch auch in kleineren Portionen zu. Unsere Servicemitarbeiter informieren Sie gerne.

* Produkt stammt nicht eindeutig nachweisbar aus Baden-Wiirttemberg oder der Region.



AUSWAHL DER LIEFERANTEN AUS DER REGION

EIER
Karl-Horst Lutz, 88046 Friedrichshafen — Entfernung 8 km
Senn GmbH, 88356 Ostrach — Entfernung 45 km

KARTOFFELN
Frank Bohm, 88690 Uhldingen — Entfernung 19 km

SALATE

Heribert Kohloffel, 88263 Horgenzell - Entfernung 20 km
Friichte Jork — Produzenten der Insel Reichenau - Entfernung ca. 25 km

OBST
Obsthof Fahr, 88048 Friedrichshafen, Entfernung 1 km
Obsthof Sauter, 88048 Friedrichshafen, Entfernung 7 km

WILD

Jagdgenossenschaft Schnetzenhausen — Entfernung 2 km
Walter Stork, 88339 Bad Waldsee — Entfernung 41 km

FISCH

Fischhandlung Meichle, 88045 Friedrichshafen — Entfernung 6 km
Edith Dickreiter, 88090 Immenstaad — Entfernung 4 km

Alfons Bock, 88048 Friedrichshafen — Entfernung 3 km

BROT
Bickerei Weber, 88045 Friedrichshafen — Entfernung 7 km

SAFT

Lindauer Bodensee Fruchtsifte — Entfernung 25 km

FLEISCH

Walser & Schwaderer, 88214 Ravensburg - Entfernung 23 km
Bauerliche Erzeugergemeinschaft, 74523 Schwibisch Hall — Entfernung 198 km

BIER

Brauerei Leibinger, 88212 Ravensburg — Entfernung 23 km
Brauerei Clemens Hirle KG 88299 Leutkirch — Entfernung 59 km

WEINE

Uber 50 spannende SeeWeine aus 3 Lindern & g Regionen - Entfernung 10-9o km
Uber 50 spannende BergWeine aus dem Alpenraum und Siiddeutschland - Entfernung 100-300 km

SPARGEL

Spargelbauer Landerer, 88074 Meckenbeuren — Entfernung 18 km

OLE
Stefan Kerner, 74235 Erlenbach - Entfernung 195 km

ESSIGE
Axel Zapf, 88131 Bodolz — Entfernung 23 km

ZIEGENKASE

Kiserei vom Hochsten - Entfernung 19 km

BERGKASE

Bregenzerwilder Kisekeller — Entfernung 51 km

GEMUSE

Friichte Jork / Insel Reichenau - Entfernung 51 km



