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WILLKOMMEN IN ZAININGEN..

ZUCHT
PRODUKTION
VEREDELUNG

... in der Metzgerei Schwenkedel und unserem Catering

stilvollen ,Gasthaus zum Engel". Catering an lhrer Wunsch-Location
Exklusiv-Catering Lokschuppen Minsingen
Exklusiv-Catering Skilift Salzwinkel

Lassen Sie uns lhren Gaumen mit den unter-
schiedlichsten kulinarischen Kdstlichkeiten ver-
wohnen. Wir bewirten [hre Party - wo immer Sie )
es wiinschen - und bieten Ihnen verschiedenste ~ Unsere Event-Locations

e R Locations fiir Ihre Veranstaltung. Festscheune Zainingen
% Gasthaus zum Engel
Pratiss Wir sind deutschlandweit Exklusiv-Lieferant ver- Lokschuppen Minsingen
schiedener namhafter Sterne-Kéche und Fein- Skilift Salzwinkel

= kosthandler sowie Partner der Biospharen-
KOSTUCH KElTEN Hotels und Restaurants im UNESCO-Weltkul-
turerbe ,Schwabische Alb“. Gasthaus zum Engel

GENIESSEN AUF DER Biergarten

VON DER
JCHWABISCHEN ALB

.. Besuchen Sie auch unseren Stand in Deutsch- Festsaal
SC HW/\B | SC H E N /\LB lands schonster Markthalle in Stuttgart oder ei- Gastraum
nes unserer Biospharen-Ladle in der Region. Partyscheune

* Unser Restaurant ist jeden letzten Sonntag im Monat geschlossen

E. *E . = Gasthaus zum Engel & Metzgerei Schwenkedel - Muhlensteige 1 - 72587 Rdmerstein Zainingen

Tel. 07382/388 - Fax 07382/1003 - www.metzgerei-schwenkedel.de - inffo@metzgerei-schwenkedel.de
Offnungszeiten:

Metzgerei: Mo, Di, Do, Fr: 8.00 - 13.00 & 15.00 - 18.15 Uhr, Mi 8.00 - 12.30 Uhr, Sa 8.00 - 13.00 Uhr
Restaurant: Mo, Di, Do, Fr, So* 11.30 - 19.00 Uhr durchgehend, Sa 11.30 - 14 Uhr, Mittwoch Ruhetag




WILLKOMMEN BEI ZEBUNDUS IN DER
JCHONSTEN MARKTHALLE DEUTSCHLANDS...

Unsere Philosophie

Die Philosophie von Zebundus ruht auf zwei
Saulen: der anspruchsvolle Gaumen hat schon
vieles gekostet — ihn wollen wir geschmacklich
immer wieder aufs Neue Uberraschen. Anderer-
seits liegt uns die Erhaltung einer einzigartigen
biospharischen Schutzzone am Herzen. Was
liegt also naher, als diese beiden Anliegen mit-
einander zu verbinden und |hnen regionale,
hochwertige Topprodukte anzubieten.

Warum ein Zwergzebu (Wildrind)?

Den Gourmet erfreuen unsere Wildrinder durch
ihr exklusives, fein strukturiertes Fleisch mit
einer feinen, leichten Wildnuance. Cholesterin-
und fettarm sind Wildrind-Produkte optimal far
eine gesundheitsbewusste Ernahrung geeignet.

Alle unsere Fleischprodukte erfahren grund-
satzlich die altbewahrte Methode der Knochen-
reifung. Bei Wild achten wir auf ausschlief3-

lichen Standabschuss. Die Vorreifung wird in
der Decke durchgeflhrt - somit ist ein Ge-
schmackserlebnis der besonderen Art garan-
tiert. Unser oberstes Ziel ist Ihre Zufriedenheit!

Aufzucht und Lage

Inmitten des Biospharengebiets Schwabische
Alb liegt Zainingen. Die Schonheit und Einzig-
artigkeit dieses von der UNESCO geschutzten
landschaftlichen Kulturraums bietet ideale Vor-
aussetzungen zur Haltung und Zucht von Nutz-
tieren.

Zainingen liegt auf gleicher Meereshdhe wie
Kitzbuhel und bietet Mensch und Tier ein mildes
Reizklima, das einen ausgesprochen positiven
Einfluss auf das korperliche und seelische
Wohlbefinden hat.
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SPEZIALITATEN VON
DER SCHWABISCHEN ALB

Zebundus-Produkte
Wildrind
Albrind
Biospharen-Lamm
Biospharen-Kalb
Albschwein
Sonstige Delikatessen

Neben unseren kostlichen Wurst- und Fleisch-
waren bieten wir Ihnen auch andere Produkte
aus dem Biospharengebiet Schwabische Alb.

Vom Alb-Dinkel-Whisky, Barlauchpesto, Frucht-
aufstrichen und verschiedenen Gewulrzmi-
schungen bis hin zu zahlreichen saisonalen
Delikatessen ist flr jeden etwas dabei.
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Wir sind Plenum-gefordert

Seit dem 1. April 2001 ist der Landkreis Reut-
lingen mit seiner Konzeption eines innovativen,
integrierten Natur- und Umweltschutzes in das
landesweite Forderprogramm PLENUM (Pro-
jekt des Landes zur Erhaltung und Entwicklung
von Natur und Umwelt) aufgenommen. Mit der
Verlangerung des Forderprogrammes zum
1. April 2008 wurde die Forderkulisse um 14
Gemeinden vergroRert, die im Biospharenge-
biet Schwabische Alb liegen. Durch PLENUM
werden Projekte unterstutzt, die sich durch eine
naturnahe Nutzung und Bewirtschaftung be-
sonders positiv und nachhaltig auf unsere Natur
und Umwelt auswirken.

gefordert durch
Mehr Informationen zu g
Plenum finden Sie unter
www.plenum-alb.de

Zebundus GmbH & Co. KG - Muhlensteige 1 - 72587 Romerstein Zainingen
Tel: 07150-916 44 11 - Fax: 07150-916 44 20 - info@zebundus.de - www.zebundus.de
Markthalle Stuttgart - Dorotheenstr. 4 - Mo - Fr. 7.00 bis 18.30 Uhr - Sa 7.00 bis 16.00 Uhr




