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English below

Vorspeisen
Tagessuppe 9.50
Gerstensuppe mit Speck 10.50

Gemischter Salat

mit frischem Chnoblibrot 17.50
und gebratenen Pouletbrust-Streifen 23.50
z’Vieri-Plattli BargGnuss 24.50

mit Bauernspeck, Wetterschmocker, Landjager,
mildem und rezentem Rigi-Alpkase von der Chaserenholzhtitte

Zwiebel -Kiasequiche 21.50
mit buntem Blattsalat

Pasta

Monats Pasta
fragen Sie unsere Mitarbeiter 22.50

Spaghetti Loc 7

Tomate, Peperoncini, Rahm, Speck, Krauter und Oliven 21.50
Spaghetti Bolognaise 19.50

Urchige Alplermagronen mit Speck 22.50
mit Apfelmus

Alpenkrauterspitzli mit Bergkise 22.50
mit Apfelmus



Cordon Bleu

Schauen sie doch auf unsere wechselnden Cordon bleu

Variationen

Hauptgange

Pikanter Randenburger
mit Coleslaw und Pommes frites

Rosti

mit K&se von der Aplkaserei Chaserenholz
Speck von der Metzgerei Sternen Arth

Spiegelei von Zimmermann aus Oberschwanden

Fondue «BargGnuss» ab 2 Personen Pro Person
von der Késerei Klissnacht
mit Brot und Essiggemuse

Labels und Deklarationen

‘ 'WIR SETZEN AUF
vegetarisch LY screie e
B S__~4

Fleischdeklaration:

Poulet, Kalb, Rind und Schwein aus der Schweiz

Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an
unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

24.50

19.50
+3.50
+2.50
+1.50

29.50
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Starters

Soup of the day

Barley soup with bacon

Mixed Salad
with fresh garlic bread

and roasted chicken breast strips

BargGnuss Snack Platter
With farmer’s smoked bacon, mild smoked sausages
, strong Rigi cheese, and pickled vegetables

Cheese & Onion pie
with leaf salad

Pasta

Pasta of the month
please ask our staff for more details!

Spaghetti «Locomotive #7»

Tomato, chili pepper, cream, bacon, herbs and olives
Spaghetti Bolognaise

Original Alpine-style macaroni with bacon
with apple puree

«Spaetzli» with Alpine herbs and cheese
with apple puree

9.50
10.50

17.50
23.50

24.50

21.50

22.50

21.50

19.50

22.50

21.50



Cordon Bleu

Please check with your server for our exciting variety of

Cordon bleus

Main courses

Spicy beetroot burger
with Coleslaw and French fries

Rosti (hash brown)
with Alpine cheese from Mount Rigi
bacon from the butchery in Sternen Arth

fried egg from Zimmermann, Oberschwanden

Cheese Fondue for 2 Pers. or more per person
from the cheese dairy in Kiissnacht
with bread and pickled vegetables

Labels and declarations

‘ 'WIR SETZEN AUF
Vegetarian g ‘
[ Tpgew ~_/
Origins of meat:

Chicken, veal, beef and pork from Switzerland
For information about allergenics please ask our employees. All prices in CHF incl. VAT

24.50

19.50
+3.50
+2.50
+1.50

29.50



