Hotel & Restaurant Gasthof zum Ochsen

in Ehingen

Hallali oder Waidmanns Heil - wieder verwöhnen wir Sie…

… am Samstag, den 21. Oktober 2017
(Das Büffet steht ab 18.°° Uhr bis 21.°° Uhr für Sie bereit)

mit einem kulinarischem Feuerwerk aus Wald, Feld und Flur.
WildBüffet

Mit regionalen Wild-Spezialitäten aus der Jagd vom Jäger Zwick

aus Zwiefalten-Gauingen, begleitet von erlesenen regionalen Köstlichkeiten,

bereitet unser Küchenteam am traditionellen herbstlichen Wildbuffet

jedem Gast unvergessliche Gaumenfreuden.
Steinpilz - Samtsuppe

Wildkraftbrühe mit Flädle-Wildbrät-Strudel

Großes buntes Salatbuffet

Wildterrine und Wildschinken

Rehrücken mit Aprikosenglace

Brotauswahl und Butter

Sauerbraten vom Dachs

Medaillons aus der Rehkeule im Pfifferlingrahm

Wildschweingulasch mit Trockenfrüchten und Pilzen

Hasenkeule mit Zwetschgensoße
Spätzle, Serviettenknödel, Kartoffelgratin, Buntes Gemüse

Karamelisierte Apfel-Tiramisu

Mousse au chocolat

Obstplatte

Käseplatte mit Brotauswahl und Butter
Preis je Person: 29,80 €

Wir freuen uns auf Sie

Ihre Gastgeber Kirsten Glaser & Hans-Peter Huber

mit Küchenmeister Christoph Herold und Restaurantleiter Gabor Mithay

mit dem gesamten Team
Bitte reservieren Sie unter:

Telefon Restaurant „Ochsen“: 0 73 91 / 77 05 30

rezeption@hotel-zum-ochsen-ehingen.de
