Vom 13. Oktober 2017 bis zum 26. Dezember 2017
 (der 24. Dezember 2016 ist ausgeschlossen, da feiern wir mit unseren Familien)

servieren wir Ihnen wieder unsere beliebte
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Ganze Gans

gefüllt mit Äpfel und Maronen oder gefüllt mit Semmelmasse.

In geselliger Runde, mit der Familie, mit Freunden und Bekannten

oder zur Weihnachtsfeier bereiten wir Ihnen diese

herbstliche/winterliche Köstlichkeit frisch aus dem Backofen zu.

Begleitend zu dieser Gaumenfreude servieren wir Ihnen

Kartoffel-Knödel, Apfelrotkohl und ein feines Gans-Sößle.

Diese saftige und knusprig-zarte Köstlichkeit bereiten wir

Ihnen ab 4 Personen zu.

Unsere Preise für dieses Schmankerl ist:

94,00 € für 1 Gans (ausreichend für 4 Personen)

Natürlich können Sie unsere Ganzen Gans auch

mit nach Hause nehmen, unser Preis hierfür ist:

84,00 € für 1 Gans (ausreichend für 4 Personen)

Wenn Sie in geselligem Rahmen diese Köstlichkeit bei uns genießen wollen,

bitten wir um Voranmeldung mindestens 2 Tage vorher, da wir die

Gänse bei unseren Bauern bestellen müssen und

wir die Gänse immer absolut frisch zubereiten.

Somit kommen Sie in den Genuss von einer saftigen und knusprigen

Köstlichkeit.

Wir freuen uns auf Sie

Ihre Gastgeber Kirsten Glaser & Hans-Peter Huber

mit Küchenmeister Christoph Herold und Restaurantleiter Gabor Mithay

mit dem gesamten Team

Telefon Restaurant „Ochsen“: 0 73 91 / 77 05 30

rezeption@hotel-zum-ochsen-ehingen.de

