
Vorspeisen
Sabzi Pakora 6,00
Frische Gemüse in Kichererbsenmehl
Fresh vegetable in chickpea

Samosa 6,00
Teigtaschen mit Kartoffel-Gemüsefüllung
mashed potatoes wrapped in light pastry

Seekh  Kabab 6,50
Lamm Tatar, pikant gewürzt, im Tandoor gegrillt
minced lamb done in tandoor oven

Malai Murgh 7,50
mariniertes Hühnerbrustfilet, im Tandoor ge-
grillt
marinated chicken broiled in tandoor oven

Aloo Jheenga 8,50
Garnelen im Kartoffelmantel
prawns in potatoe stripes

Dal Shorba 6,00
Linsensuppe
lentilsoup

Mulligatawny 6,50
Typisch indische Geflügelsuppe mit Sherry
typical indian chickensoup with sherry

Hühnergerichte
Tikka Masala 17,50
Mariniertes Hühnerbrustfilet, gebraten 
in frischer Koriander-Tomatensauce
pieces of marinated chicken folded in fresh 
coriander-tomato sauce

Saag Murgh 17,00
Geschmortes Huhn mit Spinat
roasted chicken pieces in a sauce with spinach

Kali Mirch Murgh 17,00
Gebratene Hühnerteile in Joghurt-Pfeffersauce
roasted chicken in yoghurt-peppersauce

Murgh Jal Frazie 16,50
Hühnercurry mit frischem Gemüse
chickencurry with fresh vegetables

Murgh Birjani 17,00
Reiskasserolle mit Huhn, Rosinen und Mandeln,
raita 
casserole of rice with chicken, raisins and almond

Lammgerichte
Rogan Josh 17,00
Junges Lamm in Joghurt-Kardamomsauce
baby lamb in cardamon flavoured sauce

Saag Gosht 17,50
Lamm in würzigem Spinatpüree
lamb cubes in spicy spinach

Gosht do Piaza 17,50
Junges Lamm mit frischem Ingwer, 
Chilli und Zwiebeln
baby lamb fried with fresh ginger, chillies, onions

Lamm Vindaloo 17,00
Eine feurige Spezialität aus Goa
a fiery goan speciality

Gosht Birjani 17,50
Reiskasserolle mit Lamm, Rosinen und Mandeln,
Raita
casserole of rice and lamb with raisins and almonds

Fischgerichte
Bhuna Jheenga 17,50
Garnelen in Spezialgewürz à la Bombay
shrimps à la bombay

Macchi Tikka Masala 17,00
Marinierte Fischfilets in frischer 
Koriander-Tomatensauce
marinated sole in coriander-tomatosauce

Bada Jheenga 18,50
Garnelen an Ananas-Currysauce
prawns with pineaple-currysauce

– ab 2 Personen –

Namaskaar-Platte pro Person 21,00
Huhn, Lamm, Fisch, Gemüse, 
Basmatireis, Nan
chicken, lamb, fish, vegetable, 
basmati-rice, nan

– ab 2 Personen –

Vegetarische Platte pro Person 18,00
Tagesgemüse, Kofta, Dal, Jal Frazie, 
Basmatireis, Nan
vegetable of day, kofta, dal, jal frazie, 
basmati-rice, nan



Vegetarische Gerichte
Gobi Aloo 12,00
Blumenkohl mit Ingwer, Zwiebeln und Tomaten
cauliflower stirfried with ginger, onions and tomato

Jal Frazie 12,50
Frische Mischgemüse & Kräuter in sahniger Sauce
fresh vegetables and herbs in creamy sauce

Baingan Sabzi 12,50
Baby-Aubergine mit Zweibeln und grüner Paprika
eggplant with onions and capsicum

Saag Paneer 12,50
Hausgemachter Käse in wurzigem Spinatpüree
homemade cheese in spicy spinach

Tarka Daal 12,50
Linsen in aromatischer Sauce
lentils in aromatic sauce

Malai Kofta 13,00
Gemüsequarkbällchen in sahniger Sauce gegart
vegetable crouquettes in a creamy sauce

Beilagen
Tamatar Raita 4,00
Joghurt mit Tomaten, Zwiebeln und Kräutern
yoghurt with tomato, onion and herbs

Kheera Raita 4,00
Joghurt mit Gurken und Kräutern
yoghurt with cucumber and herbs

Cachumber 5,50
Gemischter Salat mit Joghurt Dressing
mixed salad with yoghurt dressing

Pilaw 8,00
Gebratener Basmatireis mit Gemüse
fried basmati-rice with vegetables

Vegetarische Gerichte 6,50
Als Beilage

Nan 2,50
Fladenbrot aus Weizenmehl

Roti / Paratha 2,50 / 3,50
Fladenbrot aus Roggenmehl und Butter

Desserts
Kulfi 5,00
Indisches Milch-Eis
traditional indian ice cream

Kheer 4,50
Reispudding mit Mandeln und Pistazien
rice pudding with almonds and pistachio

Aam Bahar 6,00
Mango-Eis mit Safransauce
mango ice cream with safransauce

Gajar Ka Halva 7,00
Überraschung aus Karotten, Pistazien und Nüssen
a surprise of carrots, pistachio and cashews

MenÜ
Gemischter Vorspeisenteller

***
Fischfilet in Ananas-currysauce

***
Tikka Masala, Lamm Vindaloo, Cachumber,

Basmati-reis und Fladenbrot
***

Mango-Eis mit Safransauce
***

31,00
ohne Fisch 25,00

Kaffee & Tee
Tasse Kaffee oder Espresso 2,50
Kännchen Darjeeling Tee 3,50
Kännchen Namaskaar Tee (Chai) 4,80

Tandoori  Murgh 17,00
Hühnerteile, im Tandoor-ofen gegrillt,
serviert mit Dal und Basmatireis



Aperitif
Sherry – medium oder trocken 5 cl 4,00
Weißer Port 5 cl 4,00
Vermouth – weiß, rot oder trocken 5 cl 3,50
Pernod *) 4 cl 5,00
Campari Mango *) 4 cl 6,50
Campari Soda oder Orange *) 4 cl 5,00
Steinbacher Riesling Sekt 0,1 l 4,50
Mango Sekt 0,1 l 4,50
Johnnie Walker Red Label 4 cl 7,00
Chivas Regal 4 cl 9,00
Peach Kir 0,1 l 6,50
Aperol Spritz 0,2 8,00
Prosecco Rosé 0,1 6,50

biere
Bitburger Pils vom Faß 0,3 l 3,30
Kingfisher – indisches Bier 0,3 l 3,90
Fransiskaner – Hefe oder Kristall 0,5 l 4,00
Bitburger Drive – alkoholfrei 0,3 l 2,80
Bitburger Radler 0,3 l 2,80
Köstritzer Schwarzbier 0,3 l 2,80

alkoholfrei 
Gerolsteiner Mineralwasser - Medium 0,25 l 3,10
Gerolsteiner Mineralwasser - Medium 0,75 l 6,00
Gerolsteiner Mineralwasser - Still 0,5 l 4,00
Cola / Cola Light 0,2 l 3,10
Spezi 0,3 l 4,10
Orangina 0,2 l 3,40
Indischer Mangosaft 0,25 l 4,00
Orangensaft 0,25 l 4,00
Apfelsaft naturtrüb 0,25 l 3,80
Apfelschorle 0,3 l 3,80
Mangoschorle 0,3 l 4,20
Schweppes Tonic Water 0,2 l 3,50
Bitter Lemon **) 0,2 l 3,50
Lassi – kühles Joghurtgetränk 0,3 l 3,00
Mango Lassi 0,3 l 4,60

spirituoSen
Dornkaat 2 cl 3,00
Maltesserkreuz 2 cl 3,00
Jubiläums Akvavit 2 cl 4,00
Bacardi Rum 2 cl 3,00
Moskowskaya Wodka 2 cl 3,50
Bombay Sapphire Gin 2 cl 4,50
Remy Martin VSOP 2 cl 6,00
Schwarzwälder Kirschwasser 2 cl 3,60
Schwarzwälder Himbeergeist 2 cl 3,60
Williams Christ 2 cl 4,00
Mangoschnaps 2 cl 4,00
Grappa il Milin Riserva 2 cl 6,50

bitter & liköre
Fernet Branca / Mentha 2 cl 3,00
Grand Marnier 2 cl 4,00
Cointreau 2 cl 4,00
Bailey’s Irish Cream 2 cl 4,00
Amaretto 2 cl 3,60
Ramazzotti 2 cl 4,00

offene weine Weiss
Steinbacher Yburg Riesling – trocken 0,2 L 5,50
Stich den Buben Grauburgunder 0,2 L 5,50
Baden-Badener Chardonnay 0,2 L 7,00
Steinbacher Yburg Weißherbst 0,2 L 5,00
Stich den Buben rosè – trocken 0,2 L 6,00
Baden-Badener Pinot Blanc – trocken 0,2 L 7,00

offene weinE Rot
Französischer Landwein – trocken 0,2 L 6,00

Umweger Spätburgunder – trocken 0,2 L 5,50

*) mit Farbstoff    **) mit Chinin



Flaschen weine Weiss

2016 Neuweierer Mauerberg 0,75 L 21,00
Riesling Kabinett – trocken

2016 Baden-Badener Pinot Blanc 0,75 L 23,00
Weißburgunder  – trocken

2016 Baden-Badener 0,75 L 26,00
Chardonnay – im eichenfass  – trocken

2016 Siegbert Bimmerle 0,75 L 24,00
Grauburgunder Kabinett – trocken

2016 Baden-Badener 0,75 L 21,00
Spätburgunder Rosé – trocken

2016 Sauvignon Blanc 0,75 L 24,00
Buitenverwachting, Constantia – Südafrika

2016 Pio Cesare l’altro 0,75 L 28,00
Chardonnay – trocken – Italien

2013 Domaine Louis Michel 0,75 L 48,00
Chablis Fourchaume, 1. Cru – Frankreich

Flaschen weine Rot 

2016 Baden-Badener 0,75 L 30,00
Spätburgunder Rotwein – trocken – Barrique

2015 Château Ricardella la Clape a.c. 0,75 L 28,00
Vignelacroix, Côteaux du Languedoc – Frankreich

2008 Château Batailley 0,75 L 62,00
Pauillac Grand Cru,a.c., Bordeaux – Frankreich

2014 El Mesón, Las Altillas 0,75 L 30,00
Barón de Ley, La Rioja – Spanien

2004 Baron de Ley, Vina Imas – Gold Edition 0,75 L 54,00
Gran Reserva, La Rioja – Spanien

2011 Airali Barolo 0,75 L 65,00
Selection Alexander von Essen – Italien

2012 Pio Cesare 0,75 L 110,00
Barolo Ornato


