
Entrées
Sabzi Pakora 6,00
Légumes frais et poix chiche

Samosa 6,00
Beignets farcis aux légumes

Seekh Kabab 6,50
Tartare d'agneau, piquant, 
grillé au tandoor

Malai Murgh 7,50
Filet de poulet mariné, 
grillé au tandoor

Aloo Jheenga 8,50
Crevettes en manteau de pommes 
de terre

Dal Shorba 6,00
Soupe de lentilles

Mulligatawny 6,50
Soupe de poulet indienne typique 
au sherry

Plats au poulet
Tikka Masala 17,50
Filet de poulet mariné, poêlé 
dans une sauce à la tomate 
et à la coriandre

Saag Murgh 17,00
Poulet mijoté et épinards

Kali Mirch Murgh 17,00
Morceaux de poulet poêlés dans une 
sauce au poivre et yaourt

Murgh Jal Frazie 16,50
Curry de poulet et légumes frais

Murgh Birjani 17,00
Casserole de riz avec poulet, 
raisins secs et amandes, raita 

Plats à l'agneau
Rogan Josh 17,00
Agneau jeune dans une sauce au yaourt 
et à la cardamone

Saag Gosht 17,50
Agneau dans une purée d'épinards épicée

Gosht do Piaza 17,50
Agneau jeune au gingembre frais, 
chili et oignons

Agneau Vindaloo 17,00
Une spécialité très épicée venue de Goa

Gosht Birjani 17,50
Casserole de riz avec agneau, raisins 
secs et amandes, raita

Plats au poisson
Bhuna Jheenga 17,50
Crevettes agrémentées d'une épice spéciale 
à la Bombay

Macchi Tikka Masala 17,00
Filets de poisson marinés, dans une 
sauce à la tomate et à la coriandre fraîches

Bada Jheenga 18,50
Crevettes dans une sauce au curry et à l'ananas

– à partir de 2 personnes –

Assiette Namaskaar       par personne 21,00
Poulet, agneau, poisson, légumes, 
riz Basmati, Nan

– à partir de 2 personnes –

Assiette végétarienne  par personne 18,00
Légumes du jour, Kofta, Dal, Jal Frazie, 
riz Basmati, Nan
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Plats végétariens
Gobi Aloo 12,00
Chou-fleur au gingembre, avec oignons et tomates

Jal Frazie 12,50
Légumes mélangés frais & herbes aromatiques
dans une sauce à la crème

Baingan Sabzi 12,50
Petites aubergines avec oignons et poivron vert

Saag Paneer 12,50
Fromage fait maison dans une purée 
d'épinards épicée

Tarka Daal 12,50
Lentilles dans une sauce aromatique

Malai Kofta 13,00
Petites boulettes au fromage frais et aux 
légumes cuites dans une sauce à la crème

Accompagnements
Tamatar Raita 4,00
Yaourt aux tomates, oignons et herbes 
aromatiques

Kheera Raita 4,00
Yaourt aux concombres et herbes aromatiques

Cachumber 5,50
Salade composée avec sauce yaourt

Pilaw 8,00
Riz Basmati poêlé aux légumes

Plats végétariens 6,50
en accompagnement

Nan 2,50
Pain galette à base de farine de froment

Roti / Paratha                                 2,50 / 3,50
Pain galette à base de farine de seigle 
et beurre

Desserts
Kulfi 5,00
Glace au lait indienne

Kheer 4,50
Gâteau de riz aux amandes et pistaches

Aam Bahar 6,00
Glace à la mangue et à la sauce safran

Gajar Ka Halva 7,00
Surprise aux carottes, pistaches et noix

Menu
Assiette d'entrées composée

***
Filet de poisson dans une sauce au curry et 

à l'ananas
***

Tikka Masala, agneau Vindaloo, Cachumber,
riz Basmati et pain galette

***
Glace à la mangue et à la sauce safran

***
31,00

sans poisson 25,00

Café & thé
Tasse de café ou expresso                               2,50
Petite théière de thé Darjeeling                     3,50
Petite théière de thé Namaskaar (Chai)          4,80

Tandoori Murgh 17,00
Morceaux de poulet, grillés au four tandoor,
servis avec Dal et riz Basmati
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Apéritifs
Sherry – médium ou sec 5 cl 4,00
Porto blanc 5 cl 4,00
Vermouth – blanc, rouge ou sec 5 cl 3,50
Pernod *) 4 cl 5,00
Campari Mangue *) 4 cl 6,50
Campari Soda ou Orange *) 4 cl 5,00
Mousseux Riesling de Steinbach 0,1 l 4,50
Mousseux à la mangue 0,1 l 4,50
Johnnie Walker Red Label 4 cl 7,00
Chivas Regal 4 cl 9,00
Kir à la pêche 0,1 l 6,50
Aperol Spritz 0,2 8,00
Prosecco Rosé 0,1 6,50

Bières
Bitburger Pils blonde pression 0,3 l 3,30
Kingfisher – bière indienne 0,3 l 3,90
Fransiskaner – Hefe ou Kristall 0,5 l 4,00
Bitburger Drive – sans alcool 0,3 l 2,80
Bitburger Radler (panaché) 0,3 l 2,80
Köstritzer Schwarzbier 0,3 l 2,80

Boissons non alcoolisées
Eau minérale pétillante Köstritzer - médium 0,25 l 3,10
Eau minérale pétillante Köstritzer - médium 0,75 l 6,00
Eau minérale Köstritzer - non gazeuse 0,5 l 4,00
Coca / Coca Light 0,2 l 3,10
Coca-soda 0,3 l 4,10
Orangina 0,2 l 3,40
Jus de mangue indien 0,25 l 4,00
Jus d'oranges 0,25 l 4,00
Jus de pommes naturel 0,25 l 3,80
Jus de pommes/eau gazeuse 0,3 l 3,80
Jus de mangue/eau gazeuse 0,3 l 4,20
Schweppes Tonic Water 0,2 l 3,50
Bitter Lemon **) 0,2 l 3,50
Lassi – boisson au yaourt fraîche 0,3 l 3,00
Lassi mangue 0,3 l 4,60

Spiritueux
Dornkaat 2 cl 3,00
Malteserkreuz 2 cl 3,00
Jubiläums Akvavit 2 cl 4,00
Bacardi Rhum 2 cl 3,00
Moskowskaya Vodka 2 cl 3,50
Bombay Sapphire Gin 2 cl 4,50
Rémy Martin VSOP 2 cl 6,00
Schwarzwälder Kirschwasser 
eau de vie cerise 2 cl 3,60
Schwarzwälder Himbeergeist 
eau de vie framboise 2 cl 3,60
Williams Christ poire 2 cl 4,00
Eau de vie mangue 2 cl 4,00
Grappa il Milin Riserva 2 cl 6,50

Bitter & liqueurs
Fernet Branca / Mentha 2 cl 3,00
Grand Marnier 2 cl 4,00
Cointreau 2 cl 4,00
Bailey’s Irish Cream 2 cl 4,00
Amaretto 2 cl 3,60
Ramazzotti 2 cl 4,00

Vins blancs - verre
Steinbacher Yburg Riesling – sec 0,2 L 5,50
Stich den Buben Grauburgunder 0,2 L 5,50
Baden-Badener Chardonnay 0,2 L 7,00
Steinbacher Yburg Weißherbst 0,2 L 5,00
Stich den Buben rosé – sec 0,2 L 6,00
Baden-Badener Pinot Blanc – sec 0,2 L 7,00

Vins rouges - verre
Vin de pays français – sec 0,2 L
6,00
Umweger Spätburgunder – sec 0,2 L 5,50
*) avec colorant    **) avec quinine
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Bouteilles (vins blancs)
2016 Neuweierer Mauerberg 0,75 L 21,00

Riesling Kabinett – sec

2016 Baden-Badener Pinot Blanc 0,75 L 23,00
Weißburgunder – sec

2016 Baden-Badener 0,75 L 26,00
Chardonnay – fût de chêne – sec

2016 Siegbert Bimmerle 0,75 L 24,00
Grauburgunder Kabinett – sec

2016 Baden-Badener 0,75 L 21,00
Spätburgunder Rosé – sec

2016 Sauvignon Blanc 0,75 L 24,00
Buitenverwachting, Constantia – Afrique du Sud

2016 Pio Cesare l’altro 0,75 L 28,00
Chardonnay – sec – Italie

2013 Domaine Louis Michel 0,75 L 48,00
Chablis Fourchaume, 1er cru – France

Bouteilles (vins rouges)
2016 Baden-Badener 0,75 L 30,00

Spätburgunder rouge – sec – barrique

2015 Château Ricardella la Clape a. c. 0,75 L 28,00
Vignelacroix, Coteaux du Languedoc – France

2008 Château Batailley 0,75 L 62,00
Pauillac Grand Cru A. C., Bordeaux – France

2014 El Mesón, Las Altillas 0,75 L 30,00
Barón de Ley, La Rioja – Espagne

2004 Baron de Ley, Vina Imas – Gold Edition 0,75 L 54,00
Gran Reserva, La Rioja – Espagne

2011 Airali Barolo 0,75 L 65,00
Selection Alexander von Essen – Italie

2012 Pio Cesare 0,75 L 110,00
Barolo Ornato
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