
Salate 
 ½ Port. Portion 
Insalata di stagione    9.50
Saisonaler Blattsalat

Insalata mista    10.50
Gemischter Salat

Insalata di pomodoro    10.50
Tomatensalat mit Zwiebeln

Insalata caprese    15.50
Tomatensalat mit Bufala-Mozzarella und Basilikum

Insalata di formentino    12.50
Nüsslisalat mit Ei

Insalata Trattoria   17.50 
Grosser Salatteller mit Ei

Insalata appetitosa  20.50 
Grosser Salatteller mit Ei, Thon, Zwiebeln

Insalata siciliana   17.50  23.50
Grillierte Aubergine und Zucchini mit Bufala-Mozzarella 
und Tomatenwürfeln, Olivenöl und Balsamicoessig

Vorspeisen 
Bruschette alla fiorentina       9.50
Gratiniertes  Knoblibrot, mit Tomaten, Rucola und Parmesan

Antipasto misto all’italiana  19.50  24.50
Italienischer Vorspeisenteller mit grilliertem Gemüse, 
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken, Bresaola

Carpaccio alla livornese   19.50  24.50
Feingeschnittenes, rohes Rindfleisch an Basilikumsauce, 
mit Knoblauch, Zwiebeln und Parmesan

Suppen 
Crema di pomodoro e basilico     9.50
Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum

Minestrone alla genovese       9.50
Italienische Gemüsesuppe



Pasta 
 ½ Port. Portion 
Spaghetti aglio, olio    15.50  18.50
e peperoncino 
Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl 
und Pfefferschoten
mit Riesencrevetten-Spiess  +   5.00

Spaghetti al pomodoro      15.50  19.50
Spaghetti an rassiger Tomatensauce

Spaghetti bolognese  18.50 21.50
Spaghetti an deftiger Fleischsauce

Spaghetti carbonara  16.50  19.50
Spaghetti mit Speck, Parmesan, 
Ei und Rahm

Tortelloni Alfredo 18.50  22.50
Tortelloni mit Spinat-Ricottafüllung 
an einer sämigen Rahmsauce,
garniert mit Schinken und Erbsen

Hausgemachte Pasta 
Maccheroni al sugo di cervo  19.50 23.50
Hausgemachte Mak ka ro ni mit 
Hirsch-Entrecôtestreifen und Steinpilzen 
an Cognacsauce

Lasagne all’emiliana   21.50
Hausgemachte Spinat-Lasagne 
mit Fleischsauce, Rahm, Tomaten 
und Parmesan



Fleisch  
 ½ Port. Portion 
Spiedini di pollo con insalate fresche   26.50
Grillierter  Pouletspiess serviert mit 
verschiedenen Salaten

Impannata di maiale  23.50  27.50
Zwei panierte Schweinsschnitzel 
serviert mit Pommes frites

Scallopine di maiale alle spugnole  25.50  29.50
Gebratene Schweinsschnitzel an 
Morchelrahmsauce mit Fusilli

Fisch  
Filetti di persico alle mandorle 28.50  33.50
In Butter gebratene Eglifilets mit 
gerösteten Mandeln, Salzkartoffeln

Filetti di persico fritti  28.50 33.50
Im Bierteig gebackene Eglifilets, 
Tatarensauce und Salzkartoffeln

Fritto misto, specialità della casa  27.50  33.50
Frittierte Fischknusperli im Sesammantel 
(Egli-, Pangasius- und Zanderfilets)
dazu Tatarensauce und Salat
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Flaschenqualität im Offenausschank  
  10 cl 

Weiss 

Venedig  6.90 
Pinot Grigio DOC Collio  
Grauburgunder, Ca Ronesca 
Von kräftiger gelber Farbe, breites Bouquet mit Noten nach Birnen  

und Tropenfrüchten, am Gaumen ausgewogen, frisch und vollmundig. 

Piemont 
Roero Arneis DOCG «Valle dei Lunghi»  7.50 
Arneis, La Brenta d`Oro 
Fruchtig-florales Bouquet. Fantastisch frisch strukturiert  

und leicht spritzig am Gaumen. 

Rosé 

Sizilien 
Regaleali Le Rose IGT Sicilia  6.50 
Nero d’Avola, Nerello Mascalese,  
Conte Tasca d’Almerita 
Funkelndes Rosarot, trocken und duftend nach  

Kirschen, Erdbeeren und Brombeeren. 

Rot 

St. Gallen 
Quintner AOC Pinot Noir „Barrique“     7.50 
Pinot Noir, Kümin 
Trockener, fruchtiger Rotwein vom Walensee.

Piemont                                                                               
Barbera d`Alba Barrique DOC «Egidio»    6.90 
Barbera 
Rubinrote Farbe, in der Nase Vanille, Gewürze und rote Beeren. 

Am Gaumen kräftig und harmonisch. Ein körperreicher Wein mit Finessen! 

Veneto                                                                               
Ripasso Superiore della Valpolicella DOC  8.00 
Corvina, Corvinone, Rondinella  
Der Ripasso «Rialze» begeistert mit komplexem Bouquet von roten Beeren und saftigen 

Kirschen. Am Gaumen weich und harmonisch mit intensiven Fruchtaromen.

Sizilien                                                                               
Nero d’Avola Sicilia DOP  6.70 
Nero d’Avola 
Brilliantes Rot mit leicht violetten Nuancen. Blumige Noten mit Frucht von schwarzen  

Kirschen und Brombeeren. Geschmeidiger Wein mit sanft eingebauten Tanninen.  
 
                                                                                
    
    

Apulien                                                                               
Primitivo del Salento IGT  6.50 
Primitivo, Cantine al Poggio 
Intensives Rubinrot, weich, vollmundig  mit Aromen von Kirschen,   
Zwetschgen und Noten von Rosmarin und Vanille.



Flaschenweine 

  75 cl 
Weiss 
 
Süd Tirol 
Terlaner Weissburgunder DOC  52.50 
Weissburgunder, Klosterkellerei Muri-Gries 
Der Wein hat ein angenehmes, unaufdringliches Bukett und zeichnet  
sich durch seine fruchtige, ausgewogene Säure im Körper aus. 
 
Sizilien 
Leone d’Almerita Sicilia IGT   49.50 
Inzolia, Chardonnay, Sauvignon Blanc,  
Gewürztraminer Conte Tasca d’Almerita 
Die heimischen Traubensorte Inzolia und Chardonnay ergeben eine  
sehr interessante Cuvée, weich und rund, mit Nerv und Eigenständigkeit.  

Rot

Süd Tirol
Muri-Gries Lagrein DOC  53.00
Lagrein, Klosterkellerei Muri-Gries 
Ein milder aber doch voller Wein mit angenehmer Herbe.  
In der Farbe Rubin bis dunkel-granatrot. 
 
Apulien 
Nèprica Puglia IGT  43.00 
Negroamaro, Primitivo, Cabernet Sauvignon,  
Azienda Tormaresca 
Intensives Purpurrot, fein, anhaltend mit leichten Kirschen-, Vanille-  
und Tabaknoten. 
 
Sardinien  
Montessu Isola dei Nuraghi IGT    59.50 
Agricola Punica, Santadi 
Sehr dunkles Kirschrot. Zeigt viel Würze und Beerenaromatik, Zwetschgen, 
schönes Holz, recht modern. Eine Zusammenarbeit von den Topweingütern  
Tenuta San Guido (Sassicaia), Cantina Sociale di Santadi.



Aperitif 

 Vol. %  
Il Spritz      10 cl   8.50 
Trendig, fruchtig, spritzig, einfach erfrischend

Il Hugo  10 cl   8.50
Holunderblüten, Zitronensaft und Minze 
die perfekte Erfrischung.

Prosecco  10 cl   8.00
Moscato d’Asti DOCG   10 cl 8.00

Sanbitter ohne Alkohol  10 cl 5.50

Crodino ohne Alkohol  10 cl   5.50

Martini Rosso, Bianco 15,5  4 cl   7.00

Cynar 16,5  4 cl 7.00

Campari 23,0  4 cl   7.00

Campari Orange 23,0  4 cl  9.50

Ramazzotti 30,0  4 cl   7.00

Bier 

Offenausschank

Feldschlösschen Stange  30 cl   4.40
Feldschlösschen Kübel  50 cl   5.90

Flaschen

Hopfenperle  33 cl    4.90

Feldschlösschen Original  50 cl   5.90

Feldschlösschen Naturfrisch  50 cl 6.90

Schneider Weisse  50 cl   8.00

Feldschlösschen Alkoholfrei  33 cl   4.90

Most  50 cl   5.80

Most ohne Alkohol  50 cl   5.80



Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST. Nr. CHE-106.089.393
Ein Betrieb der Hotel Schwert und Walensee AG

Mineral  
Offenausschank  30 cl 50 cl

Eistee mit Zitrone    3.90   5.80

Apfelschorle    3.90   5.80

Coca cola / Rivella rot    3.90   5.80
Sirup  1.50 2.50
(1. Glas für Kinder gratis)

Flaschen

Arkina   35 cl   4.40 
   50 cl   6.00 
   100 cl  9.80

Rhäzünser   35 cl   4.40 
   50 cl  6.00  
   100 cl    9.80

Coca cola, zero  33 cl   4.40

Gazosa    35 cl   4.90

Rivella Blau, Grün  33 cl   4.40

Coca Cola, Rivella  150 cl 12.50
Apfelschorle
Gazosa aranciata dolce  35 cl   4.90

Schweppes tonic  20 cl   4.30

Schweppes bitter lemon  20 cl   4.30

Saft
Flaschen

Orangensaft  20 cl   4.90

Tomatensaft  20 cl   4.90

Apfelsaft  30 cl    4.40

Traubensaft  20 cl   4.40

Kaffee , Tee
Kaffee     4.40 
Schale     4.40

Espresso     4.40

Espresso doppelt      5.90

Cappuccino     4.90

Corretto Grappa   2 cl   6.20
Corretto Trattoria mit Amaretto und Rahm  2 cl   8.50

Latte macchiato     5.90

Ovomaltine, Schokolade  20 cl   4.80

Tee     4.10

Tee mit Rum  2 cl   6.20

Punch ohne Alkohol Apfel, Orange, Rum      4.10
Punch mit Rum  2 cl    6.20
Irish coffee (Whiskey)  2 cl   8.50


