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. Les Classiques :

°
°
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oElsie‘s Fleischplatte mit Hausbrot und Butter 27.- 36.- :

®Viande séchée, lard, salami et saucisse, servie avec pain maison et beurre °

:Air dried beef, bacon, sausage and salami, served with Elsie’s bread and butter °
°

°

oElsie‘s Kaseplatte 25.- 34.- :

®Assortiment de fromages avec pain °

:Cheese selection served with bread °
°

°

eTraditionelles Kalbstartar (CH) mit Hausbrot und Butter 31- 43~ :

®Tartare de veau traditionel (CH) avec pain maison et beurre °

:Troditioncl veal tartare (CH), Elsie’s bread and butter °
°

°

eHomemade Foie Gras Terrine 26.-- 45.—:

®45g,90g °

° °

°

oSchnecken mit hausgemachter Kréuterbutter (FR) 16.- 32- :

®Escargots avec beurre aux herbes fait maison °

®Snails with homemade herb butter °

: :

°

. Salades .

°

. .

°

oBlattsalat, Belper Knolle, Trauben, Niisse, Triffel-Vinaigrette 19.—:

®Salade verte, boule de Belp, raisin, noix, vinaigrette & la truffe °

:Lettuce, Belp cheese, grapes and nuts, truffle dressing °
°

°

eBlattsalat, Pouletbrust (200g), Triiffel-Vinaigrette 29.—:

®Salade verte, poitrine de poulet (200g), vinaigrette & la truffe °

:Lettuce, chicken breast (200g), truffle dressing °
°

°

oBlattsalat, gebeizter Walliser Alpenzander (110g), Triiffel-Vinaigrette 32.—:

®Salade verte, sandre des Alpes valaisannes mariné (110g), vinaigrette & la truffe °

:Lettuce, pickled pike-perch (110g), truffle dressing °
°

°

eBurrata, Cherry Tomaten, Minze, Basilikum, Pinienkerne 18.—:

®Burrata, tomates cerises, menthe, basilic, pignons de pin °

:Burrcto, cherry tomatoes, mint, basil and pine nuts °

. .
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. ELSIE‘S FOOD

° Fondue au fromage de Belp dans une pierre chaude
o Belp cheese fondue in a hot stone

°

® Walliser Fendant Suppe 19-
° )

o Soupe au Fendant du Valais
o Creamy local white wine soup
°

< Bisonfiletwiirfel (120g) 34.-
o Dés de filet de bison (120g)
® Cubes of bison fillet (120g)
°

°
o Croque Monsieur Walliser Art, mit Coppa und Raclettekdse 8.-
® Croque Monsieur valaisan avec coppa et fromage raclette

® Valais style croque monsieur with coppa and raclette cheese
°

°
o Lachs Toast (60g) mit Meerrettich
® Toast au saumon (60g) avec raifort

: Salmon toast (60g) with horseradish

°

© Pastrami Toast (60g) mit Tartarsauce
g Tocst au pastrami (60g) avec sauce tartare
® Pastrami toast (60g) with tartar sauce
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Dessert

©

° Hausgechhter Kuchen
o Tarte du jour faite maison

® Homemade pie

°
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©® Herkunft: /
® Bison USA Dorade GR 5VW/V
eKalbCH  Rind CH 6 gw/g Wf/"”

@ Schwein CH  Poulet BRA

: 5.00
° fr Allergene wenden Sie sich an den Service l!' 00 - I



